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Topfkrauter in Baden-Wurttemberg:
regional produziert & bio sollten sie sein

Die Nachfrage nach Topfkrautern steigt immer noch an. Ein Ende ist nicht in Sicht, schliel3lich stehen

mediterrane Krauter in Kochshows und -magazinen nach wie vor voll im Focus. Und welche
Anforderung stellt der Handel? Regional produziert sollten sie sein, am besten auch in Bio-Qualitat.

Basilikum ist vielseitig:

Typ Genoveser, kleinblattriger
Typ ‘Bubikopf’ und rotblattrige
Sorte im Vergleich

Okologisch produzierter Basilikum
im Biotopf
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Derzeit pendelt das Marktvolumen von
okologisch produzierten Topfkriutern in
Deutschland zwischen 30 und 40 Prozent.
Ob sich diese Zahlen eher nach oben oder
wieder nach unten verschieben werden, ist
schwierig abzuschitzen. Zwar mochte der
Markt seine Kriuterregale am liebsten mit re-
gionaler Bio-Ware bestiicken, doch diese Wa-
re muss auch produziert sein. Denn im Bio-
Anbau stellen einige Pflanzenschutzproble-
me gepaart mit den strengen Anforderungen
der Oko-Richtlinien die Produzenten vor
grof3e Herausforderungen.

Die Staatliche Leht- und Versuchsanstalt fiir
Gartenbau (LVG) Heidelberg unterstiitzt die
Girtner durch praxisnahe Versuchsarbeit, die
im Folgenden am Beispiel des Topfbasilikums
niher erldutert werden soll. Fragen zur orga-
nischen Diingung, zu Bio-Kriutersubstraten,
zur Pflanzengesundheit und auch Sortenver-
suche stehen dabei im Mittelpunkt.

‘silikum —die Nr. 1

Mit einem Anteil von etwa 50 bis 60% der
Gesamtproduktion von Topfkriutern nimmt
Basilikum unangefochten die klare Spitzen-
position ein und gilt auch als ,,Zugpferd” fiir
andere Kriuter. Als wichtiger Bestandteil der
Mittelmeerkiche verbinden wir mit Basili-
kum herkémmlich einen angenehmen sif3
aromatischen Geruch. Die einjihrigen Sorten
vom Typ ‘Genoveser (Ocimum basilicum)
verkorpern dieses Aroma und werden in
Deutschland als kompakt wachsende, grof3-
laubige Sorten am hiufigsten angebaut. Eine
Vielzahl von Sonderformen ermdglicht eine
interessante Sortimentserweiterung, IKlein-
blittrige Typen werden je nach Sorte unter
anderem als franzosisches, provenzalisches
oder griechisches Basilikum bzw. Bubikopf

bezeichnet. Neben grinblittrigen gibt es
auch eine Vielzahl von rotblittrigen Sorten.
Doch Basilikum besitzt nicht nur im Hinblick
auf Blattform und Blattfarbe ein weites Spek-
trum, auch das Aroma kann von anisartig,
Lakritz, zimtartig bis zitronig reichen. Im An-
bau befinden sich auch mehrjihrige Sorten
bzw. Arten mit strauchférmigem Aufbau. Sie
sind allerdings aufgrund ihres herberen, pfef-
frigen Geschmacks eher fiir Tees oder zum
Braten geeignet als fiir den Frischverzehr.

Q'mgeverfahren und Substrat je nach
etriebsstruktur

Allgemein lasst sich sagen, dass standardisier-
te Bio-Kriutersubstrate in guter Qualitit auf
dem Markt erhiltlich sind. Eine mégliche N-
Immobilisierung durch Torfersatzstoffe ha-
ben die Substrathersteller zunehmend besser
im Griff. Was alle Basilikumarten und —sorten
gemeinsam haben, ist ihr hoher Nahrstoffbe-
darf. Die optimale Nihrstoffversorgung mit
organischen Diingemitteln ist vor allem im
Bioanbau immer wieder eine wichtige An-
baufrage, da organische Diinger ein anderes
Verhalten in der Nihrstofffreisetzung und
damit in der Nahrstoffverfiigbarkeit haben als
mineralische Diinger. Im Bioanbau von Topf-
kriutern geht die Tendenz weg von der Voll-
bevorratung im Substrat hin zu einer redu-
zierten Grundbevorratung mit einer anschlie-
Benden flissigen Nachdiingung, Die hierfiir
verwendeten organischen Fliissigdiinger sind
zunehmend vinassefrei, um mégliche Herbi-
zidruckstinde im Kraut zu vermeiden.

‘auermﬁcken - ein Problem

Durch die geringere Grundbevorratung im
Biosubstrat treten auch weniger Probleme
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mit Trauermiicken auf. Denn die Pilzfliege
orientiert sich an Ammoniakdimpfen und
Pilzgeruch. Hohe Substratbevorratungen mit
organischen Stickstoffdiingern und der Zu-
satz von unreifen Komposten sind zu vermei-
den, da die hieraus freiwerdenden Ammoni-
akdidmpfe von den Trauermiicken zur Ortung
von Nahrung genutzt werden kénnen. Wenn
es moglich ist, sollten keine verkaufsfertigen
Kriutertépfe neben neuen Aussaaten kulti-
viert werden. Alle iberstindige Ware ist zu
entfernen. Wenn im Betrieb ein starker Trau-
ermiickenbefall auftritt, ist eine konsequente
und kombinierte Anwendung von Szeiernenia
Jeltiae, Hypoaspis miles (bei linger stehenden
Kulturen) und Gelbtafeln/Gelbbinder sinn-
voll.

Qanzengesundheit vorbeugend
halten

Im biologischen Anbau ist die Pflanzenge-
sundheit in erster Linie durch vorbeugende
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Mafinahmen zu erhalten. Dazu zihlen Aus-
wahl geeigneter Arten und Sorten, Schaffung
glinstiger klimatischer Bedingungen im Ge-
wichshaus, Stirkung der Widerstandsfihig-
keit der Pflanzen sowie Einsatz und Forde-
rung von Niitzlingen. Auch mechanische
Mafinahmen kommen zum Einsatz. Besteht
eine unmittelbare Bedrohung der Kultur, diir-
fen auch Pflanzenschutzmittel zur direkten
Bekidmpfung von Schidlingen und Krankhei-
ten angewendet werden, wenn sie im Anhang
1T aufgefiihrt sind, wie beispielsweise Neudo-
san Neu gegen Blattlduse. Synthetische Pflan-
zenschutzmittel sind im 6kologischen Pflan-
zenschutz nicht zugelassen.

lecher Mehltau oft mit explosions-
tigem Befallsverlauf

Zu feuchte und zu kalte Kulturfithrung for-
dert den Befall mit v/ und [isarinm. Bet
empfohlener Temperatureinstellung und ei-
nem moderaten Gielverhalten sollten diese
Pilzkrankheiten aber kein Thema darstellen.
Falscher Mehltau tritt dagegen an Topfbasili-
kum zunehmend hiufiger auf. Der Befallsver-
lauf ist oft explosionsartig und kaum zu be-
kimpfen. Vorbeugend sollte der Bestand
unbedingt trocken gehalten werden. Eine
chemische Saatgutbeizung mit Metalaxyl ist
nur im konventionellen Anbau méglich und
verhindert den Ausbruch. Als tierische
Hauptschidlinge gelten Blattliuse, die aber
mit dem Einsatz einer ,,Offenen Blattlaus-
zucht® und zusitzlich ausgebrachten Schlupf-
wespen gut zu regulieren sind. ™

Schwerpunktthema

Falscher Mehltau an Topfbasilikum
stellt ein Problem dar

Robert Koch

LVG Heidelberg

Tel. 06221/ 7484-35
Robert.Koch@lvg.bwl.de

19




